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STUDIENINHALTE

BACHELOR

LEBENSMITTELTECHNOLOGIE

Ilt ABSCHLUSS

REGELSTUDIENZEIT
7 Semester | 210 ECTS

Bachelor of Engineering (B.Eng.)
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ZULASSUNG

Allgemeine Hochschulreife oder Fachhoch-
schulreife, besonderer Zugang fir beruflich
Qualifizierte ist moglich

* Grundlagenvermittlung (Chemie, Mathe,
Physik)

Ingenieurswissenschaftliche Themen mit
Fokus auf Lebensmitteltechnologie
Individuelle Gestaltung durch Wahlpflicht-
module

W

SKILLS | PERSONLICHE QUALIFIKATION
Interesse an naturwissenschaftlichen
Fachern
Begeisterung fiir technische Zusammen-
hange
Fahigkeit zu logischem und analytischem
Denken

. Team- und Kommunikationsfahigkeit
Neugier und Experimentierfreude
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BESONDERHEITEN DES STUDIUMS
Kostenlose Vorkurse in den naturwissen-
schaftlichen Fachern

. Angebot facherbegleitender Tutorien
Hoher Praxisbezug durch Laborpraktika
und Praxissemester

. Enge Zusammenarbeit mit Firmen aus der
Lebensmittelwirtschaft
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BERUFSFELDER / PERSPEKTIVEN
= Tatigkeiten u.a. in der Lebensmittel-
industrie in den Bereichen Produkt- und
Verfahrensentwicklung, der Lebens-
mittelproduktion, dem Qualitdtsmanage-
ment, der Beratung und im Vertrieb
Berechtigung zu einem Masterstudium
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